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Tacos handler kKe om kﬁﬂet kj'l]mgen [ I
hﬁnnﬂme pulled oats eller manslen pa llet
Det handler om smagslﬁg 09 at give dem, |

' hvad de har Iyt il 1 dag. En zae | )|
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Grillede majskolber, ristet hlomkal eller
stark hutternut ehili. Grantsager er
kongerne og dronningerne af tilbehar,
g er oftest sode nok il ar ndasre

hele menuen i 8ig selv.

SIDER 8-9
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Hvad ville tacos vere uden topping og saueer til at dyppe det

hele i? At halde, drysse, duppe eller blot slikke fingrene?

SIDER 10- 11




TAB « [HE BEST BUFFET
1U=" FOOD IN THE WORLD

WE LOVE TACDS, Detmest alsidige mad, der nogensinde er lavet. 84 lange smagen er rigtig, kan en taco lige s& godt
serveres i en aubergineskal som en sushi burrito Tilsaet hakket oksekad, terret jackiruit, 12g det i en hird skal, eller pak det
ind i en blad tortilla. Top med asiatiske sancer, latinamerikanske krydderier eller skandinaviske grantsager. Men Kom frem til
den ristige smag. Nar smagen sidder lige i gjet, er der ingen grenser for, hvad der gar en taco iil en taco. Eller hvornar det er
tacotid Til fine festmaltider pa en tirsdag eller den ultimative huffetmad til haplijf hour. Kombin ationerne er virkelig uendelige,
pg dine gester kan mikse og matche de skareste ting, nar de sammensatter deres helt egne retter. Husk altid. Tacoretten er
opstdet af to grunde: at gare kokke til showfolk, og gester il /50 [ TALDTARTAN
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TRE NIVEAUER
AF TACOTARIAN

At vzaere en godtacotarian handler om at ta2nke ud af bok sen.
Det smukke ved en tacobuffet ligger lige mellem eks-
tremerne. Der er plads til badde det mest grundlzggends
tiibehor og dit helt eget signaturbidrag til tacotarian
kokkeshalloffame.Dusattergrengsen. Vihjzlperdig ganske
enkelt hele velen.

Vores taco madkoncept er opdelt itre forskellige niveauer -
afhengig af din tid, dit humer og din fantasi. Uafhaangig af
hvad du veelger, kan du vaere sikker pa, at den vil have alle
elementer fra en sgte tacobuffet.
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Enklz rettar, dar far D=t sammms som D=t =r her, du kan
tandarns til at labe | "EASY™ men =t trin skab=s d= mgts tacorstter,
vand, mad an zllarfa rmera til kv gr ret, og sam giver dig =n uforlignelig

ingradiznser =t par ja,lidt tzttarepid d2  plads i madlavningsns hall
pikant= saucar ovenpd skara smagstwist, du offame.

og pa denne mads — ikks kan vants pa at Husk, det kravar kun

tazo nirvanal fafati. gt par zkers smagstrin
at mndratonzn i hele
tacobuffztzn.
KRYDR DIN TACO BUFFET. e

farg for, at der altid er et vegetarwenliot alternativ
ved siden af de raditionelle proieiner.

Falg sirgmmen: sammens®t huffeten efter, hvordan
dine g@sier fylder deres tallerkener.

En klassisk horddelming: salat og srentsager farst—
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12" WHEAT TORTILLA © v SR

¥

N 5 ’ :
.\ : Lav din egen tortillaskal!
| : WAZHW & Hezld ol i en ovnfast skal, of
; . rgrrumdt for at d&kke overfladen. ? s '
5 Tryk et tartillabred, ned i skdlen. e 1= | 2 v

Bag i ti minutter ved 180 °C, til

7 {0 WHEAT TORTILLA det e gyidenbran,

HVEDETORTILLA _
Serverdine yndlingsingredienser « -
| vores tortillabrod. Forskellige
storrelser til forskeilige lefligheder.

- TACO TUBS MINI
En perfekt beholder til
barnene, med sikre vadge.

Fﬂrﬁ%ﬁrmlsen €r vigtig!
e e iortillaer passer i forskeilige tagng
t l;pr et Alowe tortiliasng SUAITESE. Fr oy pn g
ertiiia periekt i) fisketagns B en 12” har praeis

fien rigtigs SATTEse G en buprig,

‘MAIJSTORTILLA
Den nemmeste vel til
autenticitet: Ma'lfst'urtlﬂa's! :

EN HOFLIGHED, DER S ETTES

STOR PRIS PA:
lad buffeten Indeholde glutenfrl Indpakning.

NACHO CHIPS

TIL VINDEREN! %

Glem Ikke denne
uundvaerlige rivare
pa alle klagslske

| tacobutfeter.



TACO TUBS
A\ En perfekt beholder til de lidt starre born.

TACO SHELLS
TUB Tﬂ]‘! En klassiker.
i A e Den amerlkanske
o o flosto f din WUl &2 Ifl ;ﬂl;ﬁ -og miske danske
Minimer “spiifet”, og 5t 2% dianiags miéde at beere din taco.

i o
el sikkerhedsvaEE o sidet af 2

indpakningsr
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WRAPPINGS

Al right! Hemmeligheden bag en taco er indholdet, ikke indpakningen.
Men det hjaelper naturigvis at have de rigtige vaerktejer til at holde alt
det gode samlet! Her er en liste med forslag, der kan hjeelpe dine gaester
med at fore leekkerierne op til munden pa den laekrest mulige made.
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TORTILLA CHIPS - CHEESE . ol
Du kan lkke dxzkke ot \ "_:-'::.
buffetbord uden ostesmaa! -

En tacobuffet uden tortilla chill chlps er
. Ikke en tacobuffet.

TORTILLA CHIPS - SALTED "-:'

Tortllla chips er sprode, let saltede
malschips formet som trekanter.

Dpv:
PYarm den i ovmen g Far minuiter, og tilsat

. [i..j'n ymaiings kryd ti&rihiantling'
T 3L give dine naghag gin Bfen signatur!

S0 . % .. TORTILLACHIPS - BBQ
T - Den perfekte beholder tll dem, der
fokuserer pa tlibeharog dip.



FILLINGS

Kad, kylling, fisk, benner eller grillet kal. Tacos er ikke lzengere defineret
for sine protéiner eller mangel pa dem. Dine gses;te'rs smagsleg bestemmer,
og du skal sikre dig, at de far praesenteret flere forskellige muligheder, der
tilfredsstiller alle. Her vil ¥i inspirere dig med alle tiders

| klassikere og Il*.regetariske nyheder.

Tzt lidt Santa Maria Fish Bauce
for virkelig &t hooste delt
asiatiske zmag!

TACOTARIAN INSPIRATION

TACOTARIAN ER.
FLEXITAR!

Serg for at daskke bord il
det voksende antal gaester,

der kan lide at udskifte
deres traditionelle

proteiner med fisk, buanrller |

eller maske vores favorit
Pulled Dats® en gang
imellem.

Yo
aLys

En p-érféki tacomenu
har en ret, der far alles
taander til at lobe i vand.

,.,.aT / |

. CHIMICHURRI SALMON

with Eale foleslawr & Sticky thipote Salza.

%. ASIAN CHICKEN MINCE

with QuickEimchi & Sricacha Sauce.

3. FRIED BLACKEEANS

with Butternut Squash & ajun Mushrooms.

4. CHICKEN TINGA

with Boasked Cocn, Zucshini and Scallions.

b. PULLED DATS TEX MEX STYLE

with i acamole sbyle opping.

i. PORK CARNITAS

With Grilled Cabbage and Pickled Oniong.

. DEEP FRIED FISH BAJA

ked pinaeappk eIy minahes,
coriander, Lat b and linoe.

For komplelle opskriffer: e wfz Wb

caiiamariafoodservict.
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De er forkogie, hurtigs of Remme at
bruge. De har et hgjt proieig- og
fiberindhold og mister ikke Vgt
nir de stegas,




Grillet frugt fungerer : '
Iantastizk som et sadi indslag
til pikanie retter. % i;.
: =

TIp!
Pk og Mand fra Drot

einer
0F ramtsager fo at ihagge
ten tij gine Edster

Lav dine egne mariperede
krydderier med
A Sania Maria Pickling Spice Mix.

Varier retten ved at servere deg
ned sk marinerat i limesafi
— oeviche stjlt
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Prev ng hytte squash til
ABPArges.




Nar det handler om tacos, er det nzesten umuligt at afgere, hvad der er tilbeher,
og hvad der er hovedretten pa menuen. Vi har besluttet at gore det endnu
sveerere med dette vegetariske tilbeher. Helt zerligt fortjener de alle en
topplacering pa menuen!
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. TACOTARIAN INSPIRATION -

a ] Tacokakkenet er s fuldt

= G : 25 = af varme grontsagsalternativer

4 1. Roagied Padrones with chili rub - ha hale vircin hoie wan

5 N = i skaerer ned pa de traditionelle

- 2. Quiek Kimehi . proteiner, far man bare plads

= - til endnu fl dende

= 3. Red Cahbage with lime pepper 2 ,;:r::ts:e: e

] ]

- -

® 4. Mushrooms with Cajun spice mix & Spinach =

L ] L ]

" 5. Grilled Summer Cabbage with herh rub .

[ ] L ]

® 6. Roasted Garhanzo Beans with Fajita spice mix « )

. . YARM ELLER

. 7. Grilled Pineapple with Caribhean Adobo . KOLD

® ® Mange af disse magiske

: 8. Crispy Cauliflower : gmntg.agsretter smager lige sa .

% X fantastisk varme fra grillen som-

s 9. Kale Coleslaw with Ranch seasoning - ke Llbesteminge

3 10, Escabeche Grilled Vegetahles :

» 11. Sweet Potato with Black Beans and »

" Santa Maria Orange & Pepper 5

& ]

S 12. Roasted Corn with Zucehini, ®

* Scallions & Chili rub L

L ] @

® 5 [ ]

® cprikier s¢ 5“& 1t o

; For komplitte opskrift ’ .
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Gpr méltidet helt grpnt, og heng

salat til at pakke det ind.
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TACOTARIAN TOPPING

Tacos uden topping er som keerlighed uden kys. Men i dag keaemper klassikerne
salsa og guacamole derude med nye, eksotiske alternativer lige til at seette
tzenderne i pa tacobordet. Hvad mener du om at dyppe entaco i en
af disse nye verdenssmage?
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URBIERE Y  pungerer dybest set ited
R ke gronne unter!
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e SErver of hred udvalg af saneer 0g

o \ krydderier, s dine gmster kag lege
0 prave nye smagskombinationep!

Brug vores chimichurri Ruh & Sance-
plandinger som hasis, og tilsl
friskhakkede nrter for at give det
en ekstra twist.
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TACUTARIAN TOPPINGS

Sriracha Saunee
Yellow Chili
Asian Style Soy Glaze Do er vorts

Caribhean Adoho Sauce W

Chipatle Sance

toppings so
Red Chili g

1un Dried Tomatoes ﬁmop% ?
Sun Dried Tomat fwgu&ﬂ’ﬁf;

R
R T pleak]

Green Jalapefio

fuacamaole
. Korean BEQO Sauce

11. Cheddar Cheese dip with smoky chipotle
12. Piekled Onion

13. Asian Style Soy Glazed Cuocumber

14. Chimichurri Sauce

15. Sticky Chipotle Salsa

- 16. Chunky Bean Salsa
17. Ranch Dip with green herhs
18. Exira hot Hahaners Salsa

For komplette opstrifier st sicbe 1617
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Tacos er ogsa fantastisk som buffet-mad til catering.
Her er tre af vores yndlingsmenuer pa farten.

TACO CATERING PA
TRE NIVEAUER

Vi har delt vores eatering-tilbud ind j tre forskellige
nivealer. Taco tirsdag er vores mindste, mest
hverdagsaptige catering-buffet. Taso weekend er
vires mellemvej, et rigtigt taco party.

Som det sidste har vi vores taco bonanza-tilbud.

12 <"

En festlic hverdagssmem.
FILLINGS
Chicken Tinga
Chimichurri Salmon
Fried Blackbeams
VEGGIES
{orn with Znechini
Red Cabbage with lime pepper
ajun Mushrooms
Chili roasted Padrones

Roman Lettuce
Cherry Tomaioes

TOPPINGS
tmacamale Tex Mex topping
{hunky Salsa
Green Jalapenos
Chipatle Sauce
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Nar weekendaftener hliver til et street food-party.

FILLINGS
Pulled oats tex mex style
Pork carnitas
Chimichurri salmon

VEGGIES
Kale coleslaw
Grispy cauliflower
Girilled pointy cahhage
Roasted pumpkin
Fajita chick peas
Pico de gallo
Roman lettuce

TOPPINGS
{humky bean salsa
(heese dip
Pickled onions
fuacamole
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 BONANZA

Vores sigrate tacomenn med smage fra hele verden.

FILLINGS
Asian Style Chicken
Fish Baja
Pulled flais Tex Mex Style
Pork Carnitas

VYEGRIES
Kimehi Style Cahhage oL
Grilled Pineapple Adaho Style o
Roasted Sweet Potatoes with Beans and (uesa Fresca
Pico de Gallo
Fajita Chick Peas _
Roasted Comn with Zucchini —'

Grispy Cauliflower
Escabeche Vegetables.

TOPPING
Fresh Coriander

‘J..'

gt Habanero Salsa
Eorean Bhy Sauce
P Red Chili
<" Ranch Sour Cream with Fresh Herhs

& R B & & 2 7 02 F B R0 EEPFEFPE O EEFHED SRS AT TSR
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Spice mix for
TACC

ORIGINAL

==

RGANIC
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. /EGTE TACO
MUST HAVES!

At veere tacotarian handler om at udforske smag, genopfinde klassikere
og straakke graznserne for, hvad en taco kan gere. Men der er et par
traditionelle ravareprodukter, du ikke kan undveere, nar du skal starte festen.
Vi har sikret os, at de er friskt opdateret og klar.

TORTILLA

I yore dage findes den

traditionelle made at pakks
det hele ind og slutte af | flere varianter
end hogensinde. Verdens mest undervurderede

Spredheden et afgerende. og den et 2orlig talt en
‘afgerende faktor for enhver 2agte taco oplevelse.
Se yores sidste nye, sprede skaller, tubs og chips.

SHELLS/ TUBS/ CHIPS \ i

: 4403 TACD SKLLER 2200 G
brad er <4 meget mere end diameter, majs eller
] it 44072 TACO TUBS 4000 G
hvede. Eare sporg en hwilken 2om helst chimichanga-fan) ]
4540 MINITACD TUBS 7160 G
4780 HWVEDE TORTILLA & Sk e s LE
4971 TORTILLA & 2208 TORTILLA CHIPS BEG 475 3
4992 HYEDE TORTILLA 10°
i S ey WS 2210 TORTILLA CHIPS SALTED 475 G
2882 TORTILLA ORIGINAL ME DL 107 25 24 3211 TORTILLA CHIPS CHILI #4375 G
20027 TORTILLA & GLUTEM FREE, & 17049 TORTILLA CHIPS CHEESE 475 G
3828 PLIZATOHRTILLA & A5 44 SN HACHO CHIPS 475 5
2124 TORTILLAS" FULDKGRH 2217 TORTILLA CHIPS SALTED 40 G

4342 MAISTORTILLA FROZEN &" FROST |



PULLED 0ATS®

VEGGIE HAKKET NATURAL.
Det perfekte alternativ til hakket ked. Den mgre og G‘REEN GHILI /

hlgde siruktur fékes lzkker i munden, absorberer smag -
 giver dig mulighed for at s®ite din egen smag pareiten. J AL APENOS / BE ENS

WEGGIEFARS HATIREL . FR

44110 GREEH CHILI ML 2RO G
447 GREEH CHILLMILE TS

GREEN JALAPEN OGS HOT 406541700 G
CHEESESAUCE/ PASTE/ "' Ll o
RED JALAPEN OS HOT 30esf 1700 G
G'U‘AGAMOLE | f TR YELLOW CHILI MILD 306041750 G
i} 1
A GREEM SLICEDJALAPENOS | 20001700 G
f. 4452 ._::.I CHEDD.-‘!\H CHEESE'_SA.U]Cﬁ ;‘}J -I;ll EDUUG CHILI BEAMS 24005
Ty : A
| 4618 CHIPOTLE FASTE S R IR j |‘ 750G e ol STEAR
4319 |8 GLIACMOLE I:FF:OSTJ 110006 j
i pl*_r" NI s GARBANIO BEANS 2550/ 1530 G
L _I...'ll |_
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SAUGES & SALSA

mildt. Du v.-aelger Vores tykie eller Iette saucer, mg

. salsaer passer | ethvert tacomAltid med smag‘e FK Shick mix fr
v der garfra mild til hot mden du lmn labe "perfectﬂ“
T o VEGETARIAN
|-.|'-'-.|.'I .|| ] l,:
4433 1| | RIO GRANDE SALSAMEDIUM 2250 5 ks TA‘ O
4551 CHUNKTSALSAMEDIUM .| Lit 3::002\1":1 M withsoy PROTEIN SPIGES

I 8 L
454800 CHUNKTSALSAMEDIUM |' -"|| -EE?UIG . f | - 1012&2 i CHILI COMN CARNE SPICE MIX 442G
T Lokl ighll| .l |
4s50 1 | _CHLINKTSALIS:"-';.-HOT i ".'L'r -i?PD-f.:‘.. I 'f I I-::l_l:llESU CRISPT BITES SPICE M1 625 G
5 "5, 8 I E LA Ak i .I 3 i | .
45531 LITACO SALICE SILDE SR I ,amuG IIJ | 1401251 0 | FANTASPICE MK 537 G
] [ | T J
l 1 N i 1 L el N Tl
200200 | TACO SALICE,MILD Wil Ul ! (EDUG | It | 101252 0 FANTASPICE MIXORGAHIC 522G
; i 1
sz 0| B Taco shucE AEDILIM |1 .|'| emu el --.|-|| - 101254 118 TA.CO SRICE MIX ORGANIC 537 G
200213| | TACO SAUCE MEDILA | itk N | SU_UG | 1101253 | L ORGANIC TACO SPICE JIX 6l G
455211 [ TACO SALICE HOT RN £37 00l i | I 101255 | YEGETARIAN TACO MIX 457 G
Ly g el | L AT AU N L - I A i if
200217, | TACOD SALICE HGT VR =00 i ' :
7l | .'.' I |
200084 ORGAMIC TACO SALLCE U o0 G Wil .
1 )
| I.I_
i
I
o |
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taMaric |' ¢
1py corn ‘ ORTI LLA ;;' SPICES

TILLA

/ 4115 AMERICAR CAIIN 150G

Hlps _.I'I 101288 ° LIWME PERPER TG
™ { 101311 RAMCH STYLE SEASOH M Gl a3l Oy
411% QR&NGE S PEPPER 200 G

ASIA

101258  PAMEMGRED CURRY SPICE #A1IK 640G
101998 BEQ 5ALCE & RUB MIXK CHIMICHURR] | 2500G

101325 [BBOQRUB CHIFOTLE & CITRUS 50 G
101275 BEQ RUE CHILI 500 G STREETFOOD
101276 BBEQ RUB HERES 580 G
. 101347  PORK CARMITAS SEASOMING 520G
38 L 101277 BBQ RUB STEAKHOUSE 585G
100270 KLMCHI SPICE MIX 115 G
| 200520 BBQ $ALCE CARIBEEAN STYLE ADOBO 10005
: 100287 PICKLING SPICE MIx 400

L ]
L]
L]
L]
[ ]
[ ]
]
L ]
=]
.- BBQ
L |
| ]
]
L ]
@
<]
L]
& 200519 BEC GLAZE ASIAM STYLE SO 1000 G
[ ]




Fyld lageret med dine foreslaede proteiner, fantastiske
grentsager, topping og salsa, og du vil have alt, hvad

du skal bruge til lave anderledes, fuldkommen perfekte

INGREDIENSER TIL 10 PORTIONER  taco uttet-retter.

P i =

b e
WSS

. P, S

o NS

. g \".t 5

FORBEREDELSE: 5 min e FOREEREDELSE: 5 min {gx :

TILEEREDNING: 15 min TILEEREDNING: 20 min ;

BAGT LAKS
MED CHIMICHURRI

1 kg |3 ks tilzt
1 spzk. vegstabilskoliz
Bl g =anta Mariz BEC RubsChirmichurr

1. L=gkksenietovnfast fad

2. H=Holenover kksefilaten,
o drvs-Chimichurri Rub cvar,

3. Stegiovnenved 170 grader, indtil kernetemparatumn
nar42-52 gracer, ca 10-15 minuttern

4. Bred'laksefieten i mindre styvkker med en gaffal.

FIREEREDELSE:
TILEEREDHING: 15 min

KYLLINGEFARS

PULLED 0ATS
TEX MEX STYLE

1 kg Pullzd Oats Waggiz Hakkst M atuiral
5 dl =anta Maria Chunky =alza
B0-g - =anta Maria Taco Spice Wi

FOREEREDETSE:
TILEEREDNIN G: & min

STEGTE PADRON-
PEBERFRUATER MED CHILI RUB

50009 padron-pabarfrugtr
1 =pzk. - wagstabilzk oliz
5 g =anta mara Chill Rub

1. Bland pulled'cats, Chunky Salsaogd Taco Spice e
|2t ildfast fad.

20 Stedg i ovpen ved 60 grader § 20-320 minutter,
1. Etag pajrnn-peberrfrugte'rne jioliz vad b warmie, til

MIREEREDEISE: 10 min e fAran fiot fare.
THEREREDNING: 5 H 2 Tilsset ChiliRub det sidste minut | pandsn:

SVINE CARNITAS e |
HURTIG KIMCHI

BRE BN FE & QR R AR

B0 g . =anta Maria Pork Carnitas S2asoning

1. Gnid nzkka stedien ind | Carntas Seasoning.
2. =g avinekammen | et ovnfast-fad, oo o koet med

-~ % @ @ 8 ¥ @ B " B &8 8 & F B e b BE ® a8 & BN

Fribvialia.
MED RgD KARRY 200 Steddet Bngsomt | awnenved 120940 gradar 500 g spidzksl
1 kg Kylling=tars ica. 5 tlmer.. s 2 Espsk-Zantaaria Kima ki Sp-u:e'hﬂbc
BOg Santa Maria Paneng Red Curmy Spics Mix 4. Bryd kedet imindre stykkermad = cafler. % zpsk. wegstabilzskoliz
3 spzk. wagstabilsk aliz o Genopyarm kecet vad at stede det ica. 5 rrinutar =R=1 2 spzk. =ddiks
stecepanck.

Stegfarsan folie tildet hartast fare ofar cannamstadt.
Tilzzat kneoderiblnding, oo steg et parminutter meae

FOREEREDELSE: 15 min
TILEEREDNING: 15 min

1. Sherkdlon | stykkar ph 2% 2om,
2. Bland kaken med Kimchi spice mi, olie og eddike.

FOREEREDELSE: 10 min
TILEEREDNING:

FOREEREDELSE: 20 min
TILEEREDNING: 10/ mIn

FISH BAJA

EpE B R P P8 8R4 A 8RS e & AR 9 ERER P

STEGTE PINTUBﬂNNER MED CHIPOTLE CITRUS o

1kg = gil=t fra Kullzr 2t=r lignendz1izk RﬂDKAL
MED CHILI RUB 3 <
g AN 40a  Santa Maria Chipotl Citrus Rub MED LIME PEBEE "ﬁ
2 : i terp 4'd| Fanko bredkrammmsr 5009 redkal
1 :;g . Cliztil 3t fritursstzgei 2 zpsk. w=gztabilzk oliz - /

; : 1 zpzk. {150} =anta Maria Lime Peppar

ElQ Santa Waria Chill B ub 1. Bhkarfiskan | stykkar 23 cm. 4 ARy i . i /
2spsk. wegstabilsk olis 2 Pisk seggyens med an getfel |an skal, 1. Fint strimiet rclkal ¥ 4
1. ‘Skraleoat, Skar sy oo pebarfuger ern. 2. Tilssst Citrus Chipotie Rub tilfisken oo s forat alla 2. Bland kilen med vegetabilskolie oo lime peborigi, ¢

stvkkerar o kkat.

4. Tilzzat oo piskede ag til fisken of =g foratalle stvkker
erckakkat med g,

5 Kom panko bedkrammeme tan stor skal ooy tilz=t fisken FOREEREDEISE: 10 min
Sang for atalle stvkker bliverdzekkat med bradkrammer. TILREREDNING= 10 min /(; ¥
7

B, Friturasten fisken'ved 120 grader fil den taren flot fane

oo ergennamstec.
FORBEREDELSE: 15 min CHAMPIGNONER
TILEEREDNING: 15 min | MED CAJUN SPIGE MIX 0G SPINAT

5009 Eharn piomoms
GHIGKEN TINGA ;Elzkg ;zl:fém;nerican Cajun Spice i
MED STEAK HOUSE RUB

% ipsk. wegstabilskolis
1 kg kyllingelar

40 g =anta Maria Steak Housz Rub
2 zpzk. wagstabilskoliz
5 dl =anta Mlaria Chunky =alza

1. Skarkyllingen i sma stvkkar 2 202 o

Hadwandet fe banneme, 0F skl cann:

2. Steg benperne i olie samman med B og pebafrogt
ol midds] varme i 5-10 minattar

@ K B B " " 8 F e ¥ a S BEERNY AN

4. Tilszat Chili Bubogy steg i 2 minutter mame,

L
1. Sk=rehampignoneme |mindre stykkar,

2. Steg u:-hampignnnerne j olia v Figzs) varm-e,til
e har f2et en flot faree, ca0 5-1 0 minutter

2. Tilszat spinat of kndderiblanding, o stedq
12 rinuttar meana:

2. Steg kyllingen i olie yad hejwarme, til det arflot brumet.

2. Skryned for varmen, ogtilzzt Steak Houss Rub
og Chunky Zalza.

. Laddet simme i 5-1 0 minutter



FORREREDEISE: 10 min GRILLEDE GRONTSAGER
TILEEREDING: 10 min 1 shykla squash
i3 p=herfrugtzr
STEGTE GARBANZ 0 BﬂNNER :II dl !;.lfnta Maria Grezn Jalapsnos

MED FAJITA SPICE MIX

1 daz= | Santa Maria Garbanzo E=anz
90g =anta Maria Fajita Spica Mix

0.5

12
=

2

GRILLET ANANAS

1 ananas
2h0g chzrpytormat 2 . Ty -
| forarslag
- a0 g Korfand=p s
y 1 dl Zanta Maria Caribbean Adobo Saucs -
_ 1. Si&:‘r“skrsellen af ananas son, oo skser do nj karter, " s
; 2. Grillananasstrkkeme owe rmidoe| yame ica.ﬁﬁ_minutter. . ‘——-,T—'- -
) L dan hele &, { e
— e Mo — . —
3 S_k:aeraqar!asst}rld?arne.l??m.paz.>c.._2_|:m. ;ud' e
4 Enit forhrskoet fint Hak korandeengroft, 5 = _'_:;;-__—-» =—
; =y
0o ks T o mEtarne | karar e ——
B, Kom ananas, jorarsioy, iomatarog korandar i "E-lgt"{:\:sial_" —— e —
' i S ; MRBEREDEISE:i0min: -~ —
7 Tilsset Carbbean Adobo Sauce, ooneErgodt runct med en ska 2 =

SPROD BLOMKAL R e

= SR00g blarmkal
2 spzk. . vegatabilzk ol
&0 g =anta Maria Crizpy Bitzs Spics Mix

=
=
2.
i

» o
2 *  GRONKALS-COLESLAW
GRILLET SOMMERKAL :
+ MED RANCH SEASONING
MED URTE RUB ®  on0g  grenkdl = FOREEREDELSE:5 min
E00qg  spidskal sller sommsrkal s 1 gran.ta&tule TILEEREDNING: 5 min
50'g frizk korfandar ] 1 fenniksl ;
95 Santa Maria BEC Rub Harbs L 4.4l cremes fraich=
9 spsk. wegetabilsk olis I~ 0.5l (@5 gl =anta Maria Ranch S=asoning RI TET MAJS MED SQUASH’
Wi ) fiFe a 1. Skaargrenkdkn | minde strkker. FOR RSLﬁE 0 CHILI RUB
1. Skxrkalen thalwe, of steq pagnllen ved hisjvame pa . 2. Skzarzsble og fennikel i tvnde skier » 5004 e
; begge sidar -0 minutter. : 2. Ekndcreme fraiche oo Banch Seasoning fen stor skl 5 i
e Rt Rl e D R L B o 4. Tilsset grsnkal seble o fannikal Bland, s4 alk 1 squazh
gl hrek koriander, g grant saoerer deekkat med creme fraiche. 2 zpzks w=gstabilzk oliz
7 Lo kalenten skl oo tilset konander, vegetabilskolia 40 g =anta Marta Shili Fub

FOREEREDELSE:
FOREEREDEISE: TILEEREDNING: 15 min

TILEEREDNING: & min

li aftog BEEC Harb Rub:
e 5201 2 2rom U 1. =Snit forarslegens fint.

FORPEREDEISE: 10 min Skar squashen sma stykkar.

TILEEREDHING: 10 min

* ESCABECHE

Stegy majsaen | olie vad hesjvarme, tilden hartasten flot
farve, ca. b minutter;

4. Tilsetsouash, formrsley og ChilfRub, og
stecy | B minutter mara,

40 g “=anta Maria Pickling Spics Mix
drpzkolivanaliz

Skaar snuashen | hahe,

dl tabilzk ali
¥egstablisk olis Skaar pebarfiigtarne | Hialw, og fiern karnerme:;

4
2

3 Skl leget, of skardet | kartar,

4. Grileler stegorntsacgerne ved hsjvame | 5-10 minuter,

til cle betyynoer at bive biede: Tecidem afwrmean, oo b
o= ksl at.

5. Sksergnant s=oeme | mindnz st}rk}siarzx 2o, o kom
darn ian kAl

Hazld vanciet fre marbanzo bennerne, og ki dem,
Bteg bennernedolieved hejvarme 15 minotar

Tilzsnt Fajita Spice M og #teg 15 minutar mae,

FORPEREDEISE: 15 min

6. Tilz=t phRpencos, alivenclis ICkling spice mi
TILEEREDNING: 5 min i AR

WR R ¥R E RN ST SR SRR RERERERSE S SR PN RERY RS R

@ @ 4 B w0 e ES SN SR R RS e

TILEEREDNING: 20 min

* SODE KARTOFLER mEp
" SORTE BENNER, SANTA MARIA
ORANGE & PEPPER

~ 4000 seds kartofler —
200°g = zortz’benner, kogts og skrdledz
009 fata o=t

TFORPEREDEISE: 5 min
TILEEREDNTNG: 20 fuln

alg SantaMaria Crangza P2ppar
T =psk. wagatabilzkoliz

1. Skral oo sEde kanéfler,ng sk:aerlu:iem i iarn pE 1xd cm.

2 Blend dasace karofler med alieog knyddenblanding |

Brel biom kalshowvedet trind khar:
2| biom kalzhoveoat i rindre strkkar at (icitast fad

Bland Blarmkalen med kndderiblanding oo olie ien skl

, : i 3. Stegiovnen ved 160 grader Toal 1 B minuttar
it R arotierne er biede. Lad det kele af

Steg) | ownenved 160 grader Fca. 20 minuttar Hak 0 mgancen groft, S muldr osten,

Tilzzat omgano, ot of benmartl de sade
kartotier, of blanch oot



RECIPES

INGREDIENSER TIL 10 PORTIONER

@ TOREEREDEISE: 5 min

CHEDDAR OSTEDIP
MED ROGET CHIPOTLE

009 =anta Mara Chaddar Cheszs Saucs
L E R =anta Marm Chipotlz Pasts

Eland Cheddar Sauce o Chipotle Fasta.

FURREREDELSE: 10 min
PICKLING TIWE: 1 hour

SYLTEDE LéG

3 radieg
Athsp  =antaMaria Piekling Spics iz

1. SkeelEoene of skarcem | tnce skivar,

27 Bbnd kgzkiveme med sytzblndiogen, o bd
o marinereved stuste mpersturi 1 time:

Tacdtarion pp

——oamar elleropbovar | kel skab

@ FORREREDELSE: 5 min

ASIATISE S0JA-
GLASERET AGURK

a0og AUk
4.d| =anta Maria G EzZe Azan StyleSoy

Skaragurkan item, oy
blard den med azkEtizk s0R sauca.

N

@ FORBEREDELSE: 15 min

CHIMICHURRI SAUCE

1-d=| =anta Maria Chirnichurr Rub
1 d=l olivenoliz
1 d=1 vand

Elnc et ek smmen

@ FORREREDELSE: 15 min

KLEBRIG CHIPOTLE SALSA

adl =anta Mara-Chunky =alz3
0,5 dl =anta Maria Chipotlz Pastz
2 =psk. honning

Kom alke ingradiensar en skal, o bland med
en stavblendarti englat wlsa

@ TOREEREDELSE: 10 min

SALSA MED GROFTSEARNE
BANNER

& dl =anta Maria Chunky Salsa

2 forarzieg

2 dl zort=-bannsr, dranst og
shoyllat

~ 1. Hakforirsksoene fint.

7 Bland chunly salsa med de hakkads
TomE bag og benfe me:

B (@ B F 0N AR R NN R R R EE e R AR

@ FOREEREDELSE: 15 min

RANCH DIP
MED GRONNE URTER

5d
5 g
20g
10 g
10 g

crama traehs

Zanta Maria Ranch ==azaning
=anta Maria Koriander

Santa Maria Timian

=anta Mara Or2gano

Bland creme friche; ranch mesoning oo urar
ian blendereller foodpmocessor i 20 sakundar

| @ FUREEREDELSE: 5 min

EXTRA HOT

HABANERO SALSA

Hodl
)

1

Santa Waria Taco Salcs
Haban=rachilis

Sted fabananiarne fen ter pénde, til e Bacnder
zt blive lict sorta.

Eland taca s=aucen med habanem, og
blendtilen gkt =l=,,
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NﬁR DE VELGER TACO PA MENTUEN. DE ﬂHSKER EN WOW-FAKTOR, EN OPLEVELSE DER SENDER
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HERE ARE THE FOODIES T0 HELP YOU 0 ALL IN TACOTARIAN!

I(ENNEI'H SﬁGAARD GREFNNE MEI'TE D'DLLERIS

SautaOMaria

santamariafoodservice.dk




